
中島有香 × 齋木功 × 麒麟山酒造

齋木 功

新潟市在住の料理研究家・中島有香さんと、
ホテルメッツ新潟１階「ラ・ナンシ アネサメゴイ」
料理長の齋木功さん、県内蔵元が提供する、
サロン型の日本酒の会を開催いたします。
第2回のゲストは麒麟山酒造杜氏（製造部長）の
長谷川良昭さんです。

「ぽんしゅ塾」

新潟駅南口
ホテルメッツ新潟 1F

2014年7月25日（金）
ピッツェランテ ラ・ナンシ アネサメゴイ

18：30 ～ 21：00
（受付開始 18：00）

東京・芝公園「クレッセント」などでフレ
ンチを学んだのち、新潟でスキーリゾー
トオープンスタッフとしてレストラン立ち
上げに携わる。1998年に地元南魚沼に
「ピッツエリア　薪と石」、その後「かま
炊きめしや　こめ太郎」、「八海山泉
ヴィレッジ」、「あんにんご」を開業。昨
年「アネサメゴイ」をオープン。

YUKA NAKAJIMA ISAO SAIKI

大阪市出身、新潟市在住。パリでフ
ランス家庭料理を学び、東京で料理
研究家として雑誌などで独自のレシ
ピを紹介。結婚を機に新潟へ。新潟
の日本酒と味を高めあう手軽でおい
しい料理を様々な場で提案。利酒師、
新潟清酒名誉達人。
http://www.yuka-chotsu.com

中島 有香

☎025-240-7090 Fax.025-240-7089
http://ponshukan-niiagta.com/

○参加費：10,800円（税込）
○定員：30人 
○申込締切：2014年7月20日（日）

ぽんしゅ館新潟驛店
申込み・お問い合わせ

2

蔵元いちおしのお酒と、中島さんと齋木料理長コラボのこの会限定
料理とのマリアージュとほろ酔い談義をお楽しみください。居心地
のいい大人の日本酒時間をご用意してお待ちしています。


